
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Inh. Vipan Kumar 

Halberstädter Str. 162, 39112 Magdeburg 

Tel:  0391/63607609 

Handy: 0160/ 44 10 817 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Öffnungszeiten  täglich:   11:30 – 15:00 Uhr 

           17:00 – 24:00 Uhr 

Tel: 0391/63607609 

 

P.S. - Gutscheine vom Taj Mahal immer eine gute Geschenkidee 



 

 

 
 

 

 
 

Die Stadt Agra verdankt ihre  Stellung als Touristenmetropole Indiens 

dem weltberühmten Grabmal „Taj Mahal”, ein Meisterwerk der Architektur 

aus dem 17. Jahrhundert. 

 

Die Besucher sind besonders beeindruckt durch die Größe, Harmonie 

und Einzigartigkeit dieser Anlage. Ob das Mausoleum allerdings als 

„Denkmal unvergänglicher Leibe” gelten kann, bleibt dahingestellt, wenn 

man bedenkt, dass die hier beerdigte Mumtaj Mahal, Gemahlin Shah Jahans, 

bei der Geburt ihres 14. Kindes im Alter von 38 Jahren starb! 

 

Begonnen wurde dieser Bau 1631 und fertiggestellt nach 12 Jahren 1643. 

Als quadratische Anlage mit oktogonaler Grabkammer folgt der Bau 

dem Grab Humayuns in Delhi. Die Kuppel ist persischen Vorbildern 

entlehnt, die Pavillons dagegen rein indisch. Das gesamte Mausoleum ist 

mit Marmor, der bei Nagaur bei Rajasthan gebrochen und mit kunstvollen 

Einlegearbeiten reich verziert wurde, verkleidet. 

 

Das Innere des Mausoleums beherbergt in einer tieferliegenden Gruft 

die Sarkophage von Mumtaz Mahal und Shah Jahan, der 1666 verstarb, 

nachdem er acht Jahre lang als Gefangener seines Sohnes Aurangzeb (1618-1707) 

im Roten Fort lebte. Der Aufwand, mit dem der Mogul-Herrscher seine 

ehrgeizigen Bauvorhaben vorantrieb und damit den Staat in 

eine finanzielle Krise stürzte, war einer 

der Hauptgründe seiner Entmachtung. 

 

 

 

 

 

 

 

 



Vorspeise- Normal 
(Alle Pakora mit Kichererbsen‚ Mehl und indischen Gewürzen gebacken) 

01 Chicken Pakora Hähnchenfiletstücke in Kichererbsen-Mehl gebacken, mit versch. Gewürzen____4,50 € 
02 Fisch Pakora Fischfiletstücke in Kichererbsen-Mehl gebacken, mit verschiedenen Gewürzen_____4,50 € 
03 Scampi Pakora Scampi in Kichererbsen-Mehl gebacken, mit verschiedenen Gewürzen ________6,90 € 

04 Gobi Pakora Blumenkohlstücke in Kichererbsen-Mehl gebacken, mit verschiedenen Gewürzen___3,90 € 

06 Ring Pakora Zwiebelringe in Kichererbsen-Mehl gebacken, mit verschiedenen Gewürzen________3,90 € 
07 Paneer Pakora Frischer indischer Käse in Kichererbsen-Mehl gebacken, mit 

 verschiedenen Gewürzen ____________________________________________________________4,50 € 
08 Vegetable Samosa Teigtaschen gefüllt mit Kartoffeln, Erbsen und indischen Gewürzen_______4,50 € 

09 Taj Mahal Pakora gemischter Teller (Hähnchen, Fisch, Gemüse, Scampi)_________________7,90 € 
10 Taj Mahal Pakora – 2 gemischter Teller (Hähnchen, Fisch, Gemüse, Scampi)(für 2 Personen)__11,90 € 

11 Papardam knuspriges Brot aus Bohnenmehl ____________________________________1,00 € 

Vorspeise- Tandoori(Lehmofen) 
15 Chicken Tikka 24 Stunden marinierte Hähnchenfiletstücken in Joghurt und Safran,  

am Spieß im Lehmofen gegrillt _______________________________________________5,90 € 

16 Lamm Tikka 24 Stunden marinierte Lammfleischstücken in Joghurt und Safran,  

am Spieß im Lehmofen gegrillt _______________________________________________5,90 € 

17 Malai Tikka 24 Stunden marinierte Hähnchenfiletstücken in Joghurt, Cashewkerne, Cremesauce 

  und Safran, am Spieß im Lehmofen gegrillt _______________________________________5,90 € 

18 Haryali Tikka 24 Stunden marinierte Hähnchenfiletstücke Safran-Minzsoße, Knoblauch, Ingwer 

und Korriander__________________________________________________________5,90 € 

19 Allischan Mix Tikka vom jedem etwas (Hähnchenbrustfilet, Lamm, Hähnchenfiletstücke) _____7,90 € 

Suppe 
21 Tomatensuppe Tomatensuppe nach indischer Art mit indischen Gewürzen _______________3,10 € 

22 Hühnersuppe Hühnersuppe nach indischer Art mit indischen Gewürzen__________________3,10 € 

23 Dal Suppe (Linsen) Linsensuppe nach indischer Art mit indischen Gewürzen ______________3,10 € 

24 Dal Hühnersuppe Linsensuppe nach indischer Art mit Hühnerfleisch mit indischen Gewürzen___3,90 € 

25 Vegatable suppe Suppe nach indischer Art mit verschiedenen Gemüsesorten_______________3,10 € 

Salat 
29 Taj Mahal Salat Eisberg, Weißkohl, Tomaten, Gurken, Eier, gebackene Hähnchenfleischstücke 

und gebackener indischer Käse ______________________________________________8,90 € 

30 Gemischtes Salat- stellen Sie sich Ihren Salat von unserem Buffet selbst zusammen ________4,50 € 

Beilagen 
32 Plain Naan frisches Brot im Lehmofen gebacken ________________________________1,90 € 

33 Cheese Naan frisches Brot, mit indischem Käse im Lehmofen gebacken ________________3,90 € 

34 Butter Naan frisches Brot garniert mit indischer Butter im Lehmofen gebacken ___________3,90 € 

35 Lassan Naan frisches Brot mit geröstetem Knoblauch im Lehmofen gebacken ____________3,90 € 

36 Alloo Parantha frisches Brot mit Kartoffeln und Zwiebeln im Lehmofen gebacken _________3,90 € 

37 Plain Reis Indischer Basmatireis ___________________________________________1,90 € 

38 Palau Reis Basmatireis mit verschiedenem Gemüse______________________________3,90 € 

40 Matar Palau Basmatireis mit Kümmel und grünen Erbsen _________________________3,90 € 

41 Taj Mahal Raita Joghurt mit Kartoffeln, Gurken, Tomaten mit indischer Gewürzmischung ___3,90 € 
 
 
 



Für unsere kleinen Gäste 
50 Lakshu Barbie Teller Chicken Nuggets mit Pommes ____________________________5,90 € 

51 Dhruv Super Teller Fischstäbchen mit Pommes _______________________________5,90 € 

52 Mickey Maus Bandnudeln mit Hähnchenfleischstücken __________________________5,90 € 
 

Tandoori Spezialitäten (aus dem Lehmofen) 
(Beilagen: Naan Brot (im Lehmofen gebacken) Basmatireis und Salat) 

55 Chicken Tandoori 24 Stunden in Joghurt und Safran marinierte Hähnchenkeulen, 

am Spieß im Lehmofen gegrillt ____________________________________________11,90 € 

56 Chicken Tikka 24 Stunden in Joghurt und Safran marinierte Hähnchenfiletstücke, 

am Spieß im Lehmofen gegrillt ____________________________________________11,90 € 

57 Lamm Tikka 24 Stunden in Joghurt und Safran marinierte Lammfleischstücke,  

am Spieß im Lehmofen gegrillt ____________________________________________14,90 € 

58 Puten Tikka 24 Stunden in Joghurt und Safran marinierte Putenfleischstücke,  

am Spieß im Lehmofen gegrillt ________________________________________________13,90  € 
59 Malai Tikka 24 Stunden in Joghurt-Cashewkern-Cremesauce und Safran  

marinierte Hähnchenfiletstücke, am Spieß im Lehmofen gegrillt________________________ 12,90 € 
60 Haryali Tikka 24 Stunden in Safran-Minzsoße, Knoblauch, Ingwer und Koriander 

marinierte Hähnchenfiletstücken___________________________________________12,90  € 
61 Taj Mahal Espezial vom jedem etwas (Hähnchen, Lamm, Hähnchenkeule,  

Putenfleisch) aus dem Lehmofen ___________________________________________16,90 € 

Tandoori Tikka Masala (aus dem Lehmofen-Spezial) 
(Die Fleischstücke dieser Gerichte sind 24 Stunden in einer joghurt-Safran-Sauce mariniert und anschließend im indischen 

Lehmofen halb gegrillt und dann gebraten mit Zwiebeln, frischen Tomaten, Knoblauch und exotischen Gewürzen. Zu diesen 
Gerichten wird ein Salat gereicht. Als Beilage erhalten Sie indischen Basmatireis und Tandoori-Brot (im Lehmofen gebacken) 

64 Chicken Tikka Masala Hähnchenfiletstücke _________________________________12,90 € 

65 Lamm Tikka Masala Lammfiletstücke _____________________________________14,90 € 

66 Putten Tikka Masala Putenfleischstücke ___________________________________12,90 € 

67 Scumpis Tikka Masala Scampistücke _____________________________________15,90 € 

68 Paneer Tikka Masala Hausgemachter Käse_________________________________12,90 € 

Köstliche Tandoori (aus dem Lehmofen) 
(Beilagen: Naan Brot (im Lehmofen gebacken) Basmatireis und Salat) 

70 Butter-Chicken mit 21 Gewürzen eingelegtes Hühnerfleisch im Lehmofen gegrillt,  

mit Butter garniert und Tomatencremesoße_____________________________________12,90 € 
71 Chicken Tikka Jalfrezi mit 21 Gewürzen eingelegte zarte Hühnerfleischstücke im 

 Lehmofen gebacken mit verschiedenem Gemüse________________________________12,90 € 

72 Lamm Tikka Jalfrezi mit 21 Gewürzen eingelegte zarte Lammfleischstücke im 

 Lehmofen gebacken und danach in der Pfanne gebraten__________________________13,90 € 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Biryaani (Reis) Gerichte 
(Beilagen: Naan Brot (im Lehmofen gebacken) und Salat) 

78 Chicken Biryaani Hühnerfleischstück gebraten mit indischem Basmatireis, Mandeln,  

Cashewkernen, Rosinen und indischen Gewürzen________________________________10,90 € 

79 Lamm Biryaani Lammfleischstück gebraten mit indischem Basmatireis,  Mandeln,  

Cashewkernen, Rosinen und indischen Gewürzen _______________________________13,90 € 

80 Puten Biryaani Putenfleischstück gebraten mit indischem Basmatireis,  Mandeln,  

Cashewkernen, Rosinen und indischen Gewürzen _____________________________________11,90 € 

81 Vegetable Biryaani Basmatireis, gebraten mit verschiedenen Gemüsesorten der Saison ___9,90 € 

82 Taj Mahal Biyaani Basmatireis mit Lamm- und Hähnchenfleischstücken gebraten mit Mandeln,  

Cashewkernen, Rosinen und indischen Gewürzen _______________________________14,90 € 

Nudelgerichte 
(Beilagen: Naan Brot (im Lehmofen gebacken) und Salat) 

85 Vegetable Nudeln gebratene Bandnudeln mit verschiedenem Gemüse der Saison, Tomaten, 

indischer Cremesoße, mit Hausgemacht Käse überbacken__________________________10,90 € 

86 Chicken Nudeln gebratene Bandnudeln mit Hähnchenfleischstücken, Tomaten, 

indischer Cremesauce, mit Hausgemacht Käse überbacken _________________________11,90 € 
 

Köstliche Gerichte aus der Pfanne (Hähnchen) 
(Beilagen: Naan Brot (im Lehmofen gebacken) Basmatireis und Salat) 

90 Chicken Curry gebratene Hähnchenfleischstücke
3,12

 mit Taj Mahal-Currysauce
10__________11,90 € 

91 Chicken Mango gebratene zarte Hähnchenfleischstücke3,12 mit Mango, Ananas10, 

 exotischer Cremesoße 10 __________________________________________________11,90 € 

92 Chicken Korma Hähnchenfleischstücke mit indischer Cremesoße, Mandeln,  

Cashewkernen (süß)_____________________________________________________12,90 € 

93 Chicken Vindalo (Scharf) Hähnchenfleischstücke mit Kartoffeln, indischen Gewürzen und  

scharfer Currysauce _____________________________________________________11,90 € 

94 Chicken Chili gebratene zarte Hähnchenfleischstücke paniert mit feinem Mehl und 

 Eiern, Zwiebeln, Paprika, Weißkohl (mittel scharf)_________________________________12,90 € 

95 Chicken Palak gebratene zarte Hähnchenfleischstücke3,12 mit Blattspinat, versch. 
 Gewürze und Currysoße10 _________________________________________________11,90 € 

96 Chicken Kadai gebratene zarte Hähnchenfleischstücke3,12 mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch  

und Currysoße ________________________________________________________11,90 € 

97 Chicken Cocos gebratene zarte Hähnchenfleischstücke3,12 mit Kokoscremesoße __________11,90 € 
98 Chicken Dopyaza gebratene zarte Hähnchenfleischstücke3,12 mit gebratenen Zwiebelringen__11,90 € 

99 Chicken Madras gebratene zarte Hähnchenfleischstücke3,12 mit Cashewkernen, Curry,  

Koriander und indischer Gewürzmischung______________________________________11,90 € 

 
 

  

 

 

 

 



Köstliche Gerichte aus der Pfanne (Lamm) 
(Beilagen: Naan Brot (im Lehmofen gebacken) Basmatireis und Salat) 

105 Lamm Curry gebratene Lammfleischstücke
3,12

 mit Taj Mahal-Currysauce
10______________12,50 € 

106 Lamm Mango gebratene zarte Lammfleischstücke
3,12

 mit Mango, Ananas
10

, 

 exotischer Cremesoße 10____________________________________________________13,50 € 

107 Lamm Korma Lammfleischstücke mit indischer Cremesoße, Mandeln,  

Cashewkernen (süß)_____________________________________________________13,90 € 

108 Lamm Vindalo (Scharf) Lammfleischstücke mit Kartoffeln, indischen Gewürzen und scharfer 

Currysauce ____________________________________________________________13,50 € 
109 Lamm Chili gebratene zarte Lammfleischstücke, paniert mit feinem Mehl und 

 Eiern, Zwiebeln, Paprika, Weißkohl (mittel scharf)_________________________________13,50 € 

110 Lamm Palak gebratene zarte Lammfleischstücke
3,12 mit Blattspinat, versch. 

 Gewürze und Currysauce10_________________________________________________13,50 € 

111 Lamm Kadai gebratene zarte Lammfleischstücke
3,12 mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch  

und Currysoße __________________________________________________________13,50 € 

112 Lamm Cocos gebratene zarte Lammfleischstücke3,12 mit Kokoscremesauce________________13,50 € 

113 Lamm Dopyaza gebratene zarte Lammfleischstücke
3,12 mit gebratenen Zwiebelringen_______13,50 € 

114 Lamm Madras gebratene zarte Lammfleischstücke3,12 mit Cashewkernen, Curry,  

Koriander und indische Gewürzmischung_______________________________________13,90 € 

Köstliche Gerichte aus der Pfanne (Beef) 
(Beilagen: Naan Brot (im Lehmofen gebacken) Basmatireis und Salat) 

118 Beef Curry gebratene Rindfleischstücke
3,12

 mit Taj Mahal-Currysauce
10_________________13,90 € 

119 Beef Mango gebratene zarte Rindfleischstücke
3,12

 mit Mango, Ananas
10

, 

exotischer Cremesoße 10____________________________________________________14,50 € 

120 Beef Jalfrezi gebratene Rindfleischstücke3,12 mit verschiedenem Gemüse, Gewürzen und 

Currysauce______________________________________________________________________14,50 € 

121 Beef Palak gebratene Rindfleischstücke3,12 mit Blattspinat, versch. Gewürze und Currysauce10__14,50 € 
122 Beef Vindalo (Scharf) Rindfleischstücke

3
mit Kartoffeln, indischen Gewürzen und scharfer 

Currysauce _____________________________________________________________14,50 € 
 

 
 

Fischspezialitäten 
(Beilagen: Naan Brot (im Lehmofen gebacken) Basmatireis und Salat) 

125 Fisch Curry gebratene Fischstücke3,12 mit Taj Mahal-Currysoße10 _______________________12,90 € 

126 Fisch Punjabi gebratene Fischstücke3,12 mit Champignons, grüne Erbsen, 

exotischer Cremesoße10 _____________________________________________________12,90 € 

127 Fisch Mango gebratene zarte Fischstücke3,12 mit Mango, Ananas10, 
 exotischer Cremesoße 10_____________________________________________________12,90 € 

128 Fisch Kadai gebratene zarte Fischstücke
3,12 mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch  

und Currysoße __________________________________________________________12,90 € 
129 Fisch Korma Fischstücke mit indischer Cremesoße, Mandeln,  

Cashewkernen (süß) _____________________________________________________12,90 € 
 
 

 



 

 

Prown (Scampi) Spezialitäten 
(Beilagen: Naan Brot (im Lehmofen gebacken) Basmatireis und Salat) 

135 Scampi Curry gebratene zarte Scampi
3,12 mit Taj Mahal-Currysoße

10 
___________________14,90 € 

136 Scampi Chili gebratene zarte Scampi3,12  paniert mit feinem Mehl und 

 Eiern, Zwiebeln, Paprika, Weißkohl (mittel scharf) ________________________________14,90 € 

137 Scampi Vindalo (Scharf) Scampi mit Kartoffeln, indischen Gewürzen und scharfer 

Currysoße ___________________________________________________________14,90 € 

138 Scampi Jalfrezi gebratene zarte Scampi mit verschiedenem Gemüse und Gewürzen_______14,90 € 

 

 

 

 

 

 

Vegetariche Gerichte 
(Beilagen: Naan Brot (im Lehmofen gebacken) Basmatireis und Salat) 

141 Mix Vegetable Kadai gemichstes Gemüse mit gebratenen Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer, Tomaten   

und indischen Gewürzen __________________________________________________10,50 € 

142 Matar Paneer gebratener hausgemachter Käse , mit grünen Erbsen, indischer Gewürzmischung  

und Garam Masala Soße (Zwiebel-Tomaten-Soße) _________________________________10,50 € 

143 Palak Paneer gebratener hausgemachter Käse mit Spinat, Knoblauch, Ingwer  

und indischen Gewürzen __________________________________________________10,50 € 

144 Daal Makhani gebratene indische Linsen mit Butter, Knoblauch, Ingwer, Zwiebeln, Tomaten___10,50 € 

145 Daal Tadka gebratene indische gelbe Linsen mit Knoblauch, Ingwer, Zwiebeln, Tomaten______10,50 € 

146 Kadahi Paneer gebratener hausgemachter Käse mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, exotische 

Gewürzmischung _________________________________________________________10,50 € 

147 Palak Kofta hausgemachte äsebällchen mit Spinat, Rosinen, exotischer Curry-  

und Sahne-Soße __________________________________________________________10,50 € 

148 Alloo Sholey Masala gebratene Kartoffeln in Kichererbsen-Mehl mit exotischer Currysoße____10,50 € 

150 Cheese Chili gebratener zarter hausgemachter Käse,  paniert in feinem Mehl, 

 Eiern, Zwiebeln, Paprika, Weißkohl (mittel scharf)__________________________________10,50 € 

151 Malai Kofta hausgemachte Käsebällchen, gebraten mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten  

mit einer exotischen Gewürzmischung__________________________________________10,50 € 

152 Alloo  Gobi gebratener Blumenkohl mit Kartoffeln, indischen Gewürzen und  

exotischer Soße_________________________________________________________10,50 € 

 

 

 



Taj Mahal Platte 
(Beilagen: Naan Brot (im Lehmofen gebacken) Basmatireis und Salat) 

160 Taj Mahal Platte (für 2 Personen) alles im Lehmofen gegrillt _____________________38,90 € 

 - Tomatensuppe (Vorspeise) 

- Hähnchenkeule, Pute, Lamm, Fisch im Lehmofen am Spieß gebraten, dazu Reis, Salat,  

  exotische Currysoße, Safransoße, im Lehmofen gebackenes Fladenbrot 

- Nachtisch: Mangocreme 

161 Taj Mahal Platte (für 4 Personen) alles im Lehmofen gegrillt _____________________75,90 € 

- Tomatensuppe (Vorspeise) 

- Hähnchenkeule, Pute, Lamm, Fisch im Lehmofen am Spieß gebraten, dazu Reis, Salat,  

  exotische Currysoße, Safransoße, im Lehmofen gebackenes Fladenbrot 

- Nachtisch: Mangocreme  

162 Taj Mahal Platte (für 2 Personen) Köstliche Pfannengerichte _____________________38,90 € 

- Hühnersuppe (Vorspeise) 

- Hähnchen Chili, Hähnchen Mango, Lamm Palak, Fisch Curry mit indischen Gewürzen und exotischer Soße 

  in der Pfanne gebraten 

- Nachtisch: Indische hausgemachte Eiscreme 

163 Taj Mahal Platte (für 4 Personen) Köstliche Pfannengerichte ____________________75,90 € 

- Hühnersuppe (Vorspeise) 

- Hähnchen Chili, Hähnchen Mango, Lamm Palak, Fisch Curry mit indischen Gewürzen und exotischer Soße 

  in der Pfanne gebraten 

- Nachtisch: Indische hausgemachte Eiscreme 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dessert       
175      Mangocreme______________________________________________________3,90 € 

176 Taj Mahal Raita Joghurt mit Mango, Cashewkernen und Honig (süß) ________________4,90 € 

177 Eis siehe Eiskarte 

178 Indisches Eis sieh indische Eiskarte 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Internationale Spezialitäten 
(Beilagen: Naan Brot (im Lehmofen gebacken) Basmatireis und Salat) 

191 Blumenkohl Auflauf gebratener Blumenkohl mit Sahnesafransoße und Gewürzmischung,  

mit Hausgemacht Käse überbacken___________________________________________10,90 € 

192 Chicken und Lamm Auflauf gebratener Hähnchen- und Lamm- fleischstücke,  

mit Sahnesafransoße, Gewürzmischung, mit Hausgemacht Käse überbacken ______________15,90 € 

193 Fisch Auflauf gegrilltes fischfilet mit Sahnesafransoße, mit Hausgemacht Käse überbacken ___13,90 € 
 
 

Internationale Lehmofen Spezialitäten 
(Bilagen: Naan Brot (im Lehmofen gebacken) und Salat) 

200 Grillteller – 1 Im Lehmofen gegrilltes Pute-, Lamm- und Hähnchen-Stücke mit Safransoße und 
Hausgemacht überbacken mit Pommes _______________________________________16,90 € 

201 Grillteller – 2 Im Lehmofen gegrilltes Pute-, Lamm- und Hähnchen-Fleischstücke, mit Currysoße  

Und Hausgemacht Käse überbacken, dazu Reis __________________________________16,90 € 
202 Grillteller – 3 Im Lehmofen gegrilltes Pute-, Lamm- und Hähnchen-Fleischstücke mit gebackene  

Zwiebelnringe, dazu Pommes ______________________________________________16,90 € 
203 Grillteller – 4  Im Lehmofen gegrilltes Fischfilet in Safransoße und mit Hausgemacht Käse  

Überbacken dazu Pommes________________________________________________16,90 € 
210 Schnitzel – 1  gebratenes, paniertes Schweineschnitzel, dazu Pommes Frites_____________11,00 € 

211 Schnitzel – 2 gebratenes, paniertes Schweineschnitzel mit  

Safransoße, mit Hausgemacht Käse überbacken, dazu Pommes Frites __________________12,50 € 

212 Schnitzel – 3 gebratenes, paniertes Schweineschnitzel mit gebackene Zwiebelnringe,  

dazu Pommes Frites ____________________________________________________12,50 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Getränke 
Aperitifs 
250 Martini Bianco oder Rosso1_________________5 cl_______ 3,50 € 
251 Sherry Dry oder Medium1 __________________5 cl_______3,50 €        
252 Aperol Spritz1___________________________ 0,2 l______4,50 € 
253 Campari mit Orange , Soda oder Mango1_____ 4 cl______ 4,50 € 
254 Glas Sekt_______________________________0,1 l______3,50 € 
255 Prosecco_______________________________0,2 l______ 3,90 € 
 

Sektflaschen  
260 Mumm trocken______0,75 l ___14,90 € 261 Rotkäppchen halbtrocken___0,75l___13,90 € 
262  Rotkäppchen trocken_0,75 l ___13,90 € 263 Piccolo trocken oder halbtr.___0,2 l___3,90 € 
264 Prosecco___________0,75 l ___14,90 €  
 

 

Mixgetränke 
270 Campari Orange10_____________4,90 € 271 Whisky Cola10_____________________5,50 € 
272 Batida Orange10______________ 4,90 € 273 Batida Kirsch10____________________4,90 € 
274 Batida Mango10_______________4,90 € 275 Gin Tonic10_______________________4,90 € 
276 Bacardi Cola10________________4,90 € 277 Cuba Libre10______________________5,50 € 
278 Jim Beam Cola10______________ 4,90 € 279 Caipirinha _______________________5,50 € 
280 IPanema (ohne Alkohol mit ginger ale)__5,00 € 

   

Alkoholfreie exotische indische Getränke  
285 Mango Saft_________________ 2,20 € 286 Mango Lassi_____________________3,10 € 
287 Guaven Saft_________________2,20 € 288 Cocos Lassi______________________3,10 € 
289 Lychee Saft _________________2,20 € 290 Lassi Salzig______________________3,10 € 
291 Vanille Shake________________3,10 € 292 Lassi Saft _______________________3,10 €  
 

 

Alkoholische exotische indische Getränke 
295 Indisches Bier Kingfischer________2,90 € 296 Indischer Wein Weiß od. Rot _________3,10 € 
297 Indischer Rum _______________2,90 € 298 Mangolikör _____________________2,90 € 
299 Mango Schnaps______________2,90 €   

 

 

Heiße exotische indische Getränke  
301 Indischer Tee ________________2,00 € 302 Indisches Kännchen Tee____________3,50 € 
303 Kashmiri Tee ohne Milch_______2,00 € 304 Yogi Tee mit Honig________________2,50 € 
305 Indischer Glühwein ___________2,50 € 306 Indischer Grog ___________________3,50 € 
 

 

 

 

 



Fassbier  
360 Hasseröder_________0,3 l_____2,30 € 361 Hasseröder___________0,5 l_______3,60 € 
 Premium Pils vom Fass     Premium Pils vom Fass 
362 Beck’s Pils _________0,3 l______ 2,50 € 363       Beck’s Pils____________0,5 l_______ 3,90 € 
 Premium Pils vom Fass     Premium Pils vom Fass 
364 Hasseröder Fürstenbräu granat_0,3 l_2,40 € 365 Hasseröder Fürstenbräu granat__0,5 l__ 3,70 € 
              vom Fass (Schwarzbier)                                                    vom Fass (Schwarzbier)                                                 
366 Alster/Diesel______0,3 l______2,30 €  367 Alster/Diesel_________ 0,5 l_______ 3,60 € 
 

Flaschenbier 
370 Franziskaner hell _____0,5 l_____3,70 € 371 Franziskaner alkoholfrei_____0,5 l____3,70 € 
372 Franziskaner dunkel___0,5 l_____3,70 € 373 Becks alkoholfrei__________ 0,33 l___2,50 € 
374      Franziskaner kristall____0,5 l____3,70 € 375 Bananen Weizen__________ 0,5 l____3,70 € 
 
 

 

 

Alkoholfreie Getränke   
330 Cola1,13_____________0, 2 l ___ 2,20 € 331 Cola light1,10,11,13,14____ 0, 2 l_______2,20 € 
332 Cola1,13______________0, 4 l___3,60 € 333 Cola light1,10,11,13,14____ 0, 4 l_______3,60 € 
334 Fanta1,3,10,15__________0, 2 l___2,20 € 335 Sprite11_____________ 0, 2 l_______2,20 € 
336 Fanta1,3,10,15__________0,4 l___3,60  € 337 Sprite11_____________ 0,4 l_______3,60 € 
338 Spezi1,11,15___________ 0,2 l___ 2,20 € 339 Spezi11______________0,2 l_______3,20 € 
340 Bitter Lemon10________0, 2 l___2,20 € 341 Bitter Lemon10_______ 0, 4 l______ 3,60 € 
342 Tonic Water10________ 0, 2 l___2,20 € 343 Tonic Water10_______ 0, 4 l_______3,60 € 
344 Mineralwasser______ 0,25 l___ 2,00  € 345 Mineralwasser______0,4 l________2,90 € 
346 Mineralwasser______ 0,75 l___ 5,50 € 347 Ginger Ale1,10________0,2 l _______2,20 € 
348 Mineralwasser (still)__0,25 l___ 2,00 € 349 Ginger Ale1,10________0,4 l_______3,60 € 
 

 

 

Säfte   
289 Lycheesaft10__________0, 2 l_____2,20 € 312 Ananassaft10___________0, 2 l_______2,20 € 
285 Mangosaft 10__________0, 2 l____ 2,20 € 287 Guavensaft 10__________0, 2 l_______2,20 € 
315 Orangensaft10_________0, 2 l____ 2,20 € 316 Apfelsaft10____________ 0, 2 l_______2,20 € 
317 Bananensaft10_________0, 2 l____2,20 € 318 Kirschnektar10_________0, 2 l________2,20 € 
319 Apfelschorle10_________0, 2 l____2,20 € 320 Kiba10________________0, 2 l_______2,20 € 
321 Apfelschorle10_________0, 4 l____3,80 € 322       Kiba10_______________0, 4 l________4,00 €  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Offene Rotweine 
380 Sulah Anarkali(Indischer Rotwein) trocken ______________________0,2 l______________3,10 € 
381  Sulah Anarkali (Indischer Rotwein) trocken______________________0,5 l______________6,00 € 
382 Sulah Anarkali (Indischer Rotwein) trocken______________________1,0 l_____________11,90 € 
383 Makedonikos (griechischer Rotwein) halbtrocken_________________0,2 l______________3,10 € 
384 Makedonikos (griechischer Rotwein) halbtrocken_________________0,5 l______________6,00 € 
385 Makedonikos (griechischer Rotwein) halbtrocken_________________1,0 l_____________11,90 € 
386 Imiglikos (griechischer Rotwein) lieblich_________________________0,2 l______________3,10 € 
387 Imiglikos (griechischer Rotwein) lieblich_________________________0,5 l______________6,00 € 
388 Imiglikos (griechischer Rotwein) lieblich_________________________1,0 l_____________11,90 € 
 

Offene Weißweine 
390 Weinschorle mit trockenem Wein______________________________0,2 l______________3,10 € 
391 Sulah Anarkali (Indischer Weißwein) trocken_____________________0,2 l______________3,10 € 
392 Sulah Anarkali (Indischer Weißwein) trocken_____________________0,5 l______________6,00 € 
393 Sulah Anarkali (Indischer Weißwein) trocken_____________________1,0 l_____________11,90 € 
397 Makedonikos (griechischer Weißwein) halbtrocken _______________ 0,2 l______________3,10 € 
398 Makedonikos (griechischer Weißwein) halbtrocken_______________  0,5 l_____________  6,00 € 
399 Makedonikos (griechischer Weißwein) halbtrocken_______________  1,0 l_____________11,90 € 
400 Imiglikos (griechischer Weißwein) lieblich_______________________ 0,2 l______________ 3,10 € 
401 Imiglikos (griechischer Weißwein) halbtrocken___________________ 0,5 l______________6,00 € 
402 Imiglikos (griechischer Weißwein) halbtrocken___________________ 1,0 l____________  11,90 € 
 

Flaschenweine Weiß 
410 Indischer Hauswein trocken Sulah Anarka_______________________ 0,7 l_____________15,90 € 
411 Makedonikos (griech.) halbtrocken____________________________ 0,7 l_____________13,90 € 
412 Imiglikos (griech.) lieblich____________________________________ 0,7 l_____________13,90 € 
413 Riesling trocken(deut.)______________________________________ 0,7 l_____________13,90 € 
 

Flaschenweine Rot 
416 Indischer Hauswein trocken Sulah Anarkali______________________0,7 l_____________15,90 € 
417 Makedonikos (griech.) halbtrocken____________________________0,7 l_____________13,90 € 
418 Imiglikos (griech.) lieblich___________________________________ 0,7 l_____________13,90 € 
420       Spätburgunder trocken_____________________________________0,7 l_____________13,90 € 
421      Dornfelder trocken_________________________________________0,7 l_____________13,90 € 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Spirituosen und Liköre 
425 Wodka________________2cl_________2,20 € 426 Ouzo ______________2cl____2,20 € 
427  Metaxa 5 Sterne ________2cl________  2,20 € 428 Metaxa 7 Sterne _____2cl____2,50 € 
429 Baileys ________________2cl________ 2,20 € 430 Maria Cron__________2cl____2,20 € 
431 Remy Martin ___________2cl________ 2,90 € 432 Chantré ____________2cl____2,20 € 
299 Mango Schnaps ________ 2cl________ 2,50 € 434 Korn_______________2cl____2,00 € 
435 Tequila _______________ 2cl________ 2,20 € 436 Grappa ____________2cl____ 2,20 € 
437 Havana Club ___________2cl________ 2,20 € 439 Sambuca__________ 2cl_____2,20 € 
298 Mangolikör ____________2cl________2,50  € 442 Obstler_____________2cl____2,20 € 
297 Indischer Rum __________2cl________2,90 €  
445 Bacardi Dry ___________ 4 cl________ 4,50 €  
  

Whisky  
450 Ballentines ____________4 cl_______ 4,50 € 451 Jim Beam ___________4cl____4,50 € 
452 Johnnie Walker (RL) _____4 cl_______ 4,50 € 453 Johnnie Walker (BL)  __4cl____ 4,90 € 
454 Dimple________________4 cl_______4,90 € 455 Chivas Regal________4cl_____4,90 € 
456 Jack Daniels____________4 cl_______4,90 €  

  

Kräuter 
460 Fernet Branca________2cl__________2,20 € 461 Fernet Menta_________2cl___2,20 € 
462 Ramazotti___________2cl__________2,20 € 463 Jägermeister_________2cl___ 2,20 € 
464 Kümmerling_________2cl__________ 2,20 € 465 Underberg___________2cl___2,20 € 
466      Malteser ___________ 2cl __________2,20 € 467 Linie Aquavit_________ 2cl___2,20 € 
468 Averna____________  2cl __________2,20 € 469 Schierker Feuerstein___2cl___ 2,20 € 
 

 

Warme Getränke  
475 Tasse Espresso ___________________ 1,90 € 476 Tasse Cappuccino___________2,20 € 
477 Tasse Café au Lait_________________2,20 € 478 Cremé Kaffee______________ 2,00 € 
479 Latte Macchiato__________________ 2,20 € 480 Schokolade________________2,20 € 
481 Glas Tee(verschiedene Sorten)_______ 1,90 € 482 Grog_____________________2,90 € 
483 Glühwein________________________ 2,80 € 484 Irish coffee (4cl Whisky) _____ 4,90 € 
485 Schoko Cremé____________________ 2,20 €  
301 Indischer Tee_____________________2,00 € 302 Indischer Kännchen Tee ______3,50 € 
303 Kashmiri Tee ohne Milch____________2,00 € 304 Yogi Tee mit Honig__________2,50 € 
305 Indischer Glühwein________________ 2,50 € 306 Indischer Grog _____________3,50 € 
 
           

 

 

 

 

 
1 mit Farbstoff • 2 mit Konservierungsstoff • 3 mit Antioxidationsmittel • 4 geschwärzt • 5 geschwefelt • 6 gewachst • 7 mit Phosphat • 8 mit 

Geschmacksverstärker • 9 Formfleischvorderschinken • 10 mit Süßungsmittel und Zucker • 11 mit Säuerungsmittel • 12 mit Nitritpökelsalz und 

Nitrat • 13 koffeinhaltig • 14 enthält eine Phenylalaninquelle • 15 mit Stabilisatoren • 16 aus Rindfleisch •17 zur Hälfte aus Rindfleisch und 

Schweinfleisch • aus Schweinfleisch • 19 vom Truthahn. 

 


